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หมายเลขการรบัรองระบบงานที่ : ทดสอบ - 0182

สถานะของหองปฏิบัติการ :   ถาวร         นอกสถานที่          ชั่วคราว         เคลื่อนที่

ลําดับ วัสดุ / รายการที่ทดสอบ / วิธีทดสอบ /

ที่ ผลิตภัณฑที่ทดสอบ ชวงของการทดสอบ เทคนิคที่ใช

1  อาหาร  - Aerobic plate count  FDA Bacteriological Analytical Manual 

 - เนื้อสัตวและผลิตภัณฑ    cfu/g  online, Chapter 3, January 2001

 - เนื้อสัตวปกและ 

   ผลิตภัณฑ  - Coliforms  AOAC official methods of Analysis

 - ผักและผลไม    cfu/g  21
st
 ed., 2019, method 998.08

 - ธัญพืชและผลิตภัณฑ

 - E.coil

   cfu/g

 - Yeast and Mold count  AOAC official methods of Analysis

   cfu/g  21
st
 ed., 2019, method 997.02

 - Staphylococcus aureus  AOAC official methods of Analysis

   cfu/g  21
st
 ed., 2019, method 2003.07
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1  อาหาร  - Enterococci  Compendium of Methods for the 

(ตอ)  - เนื้อสัตวและผลิตภัณฑ    cfu/g  Microbiological Examination of Foods,

 - เนื้อสัตวปกและ  5
th
 ed., 2015, Chapter 10

   ผลิตภัณฑ 

 - ผักและผลไม  - Clostridium perfringens  FDA Bacteriological Analytical Manual 

 - ธัญพืชและผลิตภัณฑ    Detected or not detected / 0.2 g  online, Chapter 16, January 2001 

 - Salmonella spp.  ISO 6579-1 : 2017 / Amd. 1 : 2020 

   Detected or not detected / 25 g

 - Listeria monocytogenes  AFNOR Validation, Certificate 

   Detected or not detected / 25 g  BKR 23/02 – 11/02

2  น้ํา  - Salmonella spp.  ISO 19250 : 2010

   Detected or not detected / 100 mL
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